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Delicias Tailandesas
Thai delights

Tom Kha Gai
Sopa de pollo y verduras con intensos sabores
de hierbas aromaticas y caldo de leche de coco
Chicken and vegetable soup. A mixture of Thai
herbs and vegetables in a fragrant Coconut broth

O/Or

J Yam Ruam Mit

Ensalada de gambén y carne picada de cerdo
con fideos de soja, tomate, apio, cilantro,
cebolla tierna y un alifo de ajo y chili

Wok fried King Prawn and minced Pork salad,
with glass noodles, Tomato, Celery, Coriander,
Spring Onion and a Garlic and Chilli dressing
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Gai Pad Med Ma Muang

Pollo, verduras crujientes y anacardos en una
salsa dulce de soja y miel

Wok fried Chicken, crisp vegetables and cashew
nuts in a sweet Soy and Honey sauce

O/Or

J Gaeng Ka Ree Nuea Fagtong

Curry amarillo de entrecot de ternera a la brasa,
con calabaza, cebolla y judia verde

Char grilled Beef Sirloin with a Yellow Pumpkin,
Onion and Green bean Thai curry

Platos principales acompanados con arroz jazmin al vapor

Main courses are served with steamed Jasmine Rice
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Phon La Mai Ruam Mit

Macedonia de fruta exética
con sorbete de mandarina

Exotic fresh fruit salad
with Clementine sorbet

19,90€

por persona | per person
Bebidas no incluidas | Beverages not included

11/2015 IVA incluido | VAT included
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enu Picante y Aromatico
Spicy & Aromatic Menu

JJJ) Tom Yum Goong

Sopa picante, agridulce y aromatica de gambodn.
Uno de los platos mas conocidos
de la cocina Tailandesal!
King Prawn soup.
Spicy, sweet, sour and fragrant.
One of the best known dishes in Thai cuisine!

JJ Namtok Neua

Ensalada de entrecot de ternera a la parrilla
con verduras crujientes y salsa de arroz tostado

Spicy char grilled entrecote of Beef Salad,
with crisp vegetables and a toasted Rice dressing
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Nam Pan Phon La Mai Pa

Granizado de frutas del bosque,
con un toque de menta y albahaca dulce

Red fruit iced granita
with a Mint and sweet Basil aroma
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yyy, Gaeng Kiew Wan Gai

Curry verde con pollo, berenjena, calabacin
y albahaca dulce Tailandesa

Green Thai Chicken Curry, with Aubergine,
Courgette and sweet Basil

JJ Pad Krapao Moo

Carne picada de cerdo, salteado con un trio de
pimientos, judia verde y chili Tailandesa
en una salsa ligera de ostras

Stir fried minced Pork with a trio of bell Peppers,
Green beans and Thai Chilli
in a light Oyster sauce

Kao Pad Sab Pa Rod
Arroz jazmin frito con pifia

Egg fried Jasmine Rice with Pineapple
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Pudding phon la mai
Pana cotta de frutas exdticas
Exotic fruit Panacotta

26,90€

por persona | per person
Bebidas no incluidas | Beverages not included

11/2015 VA incluido | VAT included
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Menu Degustacion
Thai Experience Menu

Min. 2 pax

Hahanvang
Nuestra Seleccién de Entradas.

Rollitos de primavera estilo Thai,
Langostinos a la parrilla,
Ensalada Tailandesa aromatica de pollo,

Costillas de cerdo con salsa agridulce
de sésamo y tamarindo
Our Thai selection plate.

Thai style Spring Rolls,
Marinated grilled Langostines,
Thai aromatic Chicken salad,
Crispy Pork ribs
with a sweet & sour Sesame
and Tamarind sauce

Nam Pan Phon La Mai Pa

Granizado de frutas del bosque,
con un toque de menta y albahaca dulce

Red fruit iced granita
with a Mint and sweet Basil aroma
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Gaeng Phed Pla Salmon
Curry rojo con salmén, pina, lychee y hoja de lima

Red Thai curry with Salmon, Pineapple,
Lychee and Lime leaf

Pad Thai Gai

Tallarines de arroz, salteado con huevo, pollo,
verduras y cacahuetes

Thai Rice noodles Wok fried with Chicken, Egg,
vegetables and Peanuts

Kao Suay
Arroz jazmin al vapor
Steamed Jasmine Rice

Cake Chocolate Sod Sai Maprow

Mousse de chocolate con nicleo de coco
Chocolate mousse with a Coconut nucleus

26,90€

por persona | per person
Bebidas no incluidas | Beverages not included

11/2015 VA incluido | VAT included
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Sugerencias Del Chef
Chetf’'s Recommendations

Nuestra seleccion de entradas Thai. Our Thai
starter selection plate (Min. 2 pax) ssssssessseees 16,90€

JJ Namtok Neua. Ensalada de ternera a la parrilla
con salsa de arroz tostado. Spicy char grilled Beef
Salad, with a toasted Rice dressing ss++++: eeseeee 8, 90€

Po Pia Gai. Rollitos de primavera estilo Thai |

relleno de pollo y verduras con salsa de chili dulce.
Thai style Spring Rolls, filled with Chicken and
mixed vegetables, served with a sweet Chilli dip
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Sikrong Moo Tord. Costillas de cerdo con salsa

agridulce de sésamo y tamarindo. Crispy Pork ribs
with a sweet & sour Sesame and Tamarind sauce

NN eNNNEININRINNNEORIIREERNENIINREeRERRRRRREe sessssescnesesee 7'90€

JJ) Tom Yum Goong. Sopa picante, agridulce y
aromética de gamboén. Uno de los platos mas
conocidos de la cocina Tailandesa!. King Prawn

. soup. Spicy, sweet, sour and fragrant. One of the
~ best known dishes in Thai cuisine! sssssssseesees 11,90€

JGaeng Ka Ree Nuea Fagtong. Curry amarillo
de entrecot de ternera a la brasa, con calabaza y

4 cebolla. Char grilled Beef Sirloin Steak with a

Yellow Pumpkin and Onion Thai curry sauce
. . E....» L - -— e wee 11,90€

J)J Gaeng Kiew Wan Gai. Curry verde con pollo,
berenjena, calabacin y albahaca dulce Tailandesa.
Green Thai Chicken Curry, with Aubergine,
Courgette and sweet Thai Basil +ssssssssssssssses 10,90€

Gai Pad Med Ma Muang. Pollo, verduras

crujientes y anacardos en una salsa dulce de sojay
miel. Wok fried Chicken, crisp vegetables and
cashew nuts in a sweet Soy and Honey sauce
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Pla Sam Rot. Filetes de dorada, frito y tapado con

una salsa agridulce con verduras crujientes. Fried
fillets of Seabream, glazed with a sweet and sour

sauce with crispy vegetables sssssssssssscscssssese 11,90€

Pad Thai Goong/Gai. Tallarines de arroz, salteado
con huevo, pollo 6 gambones, verduras vy
cacahuetes. Thai Rice noodles Wok fried with
Chicken or King Prawns, Egg, vegetables and

Peanuts sseeee sessssscccccsscscsses «« Pollo/Chicken 10190€
sssssssssesssssnsenes sesssnene ssssssssne Gambénfprawnﬁ 12,90€

Kao Pad Ma Paow. Arroz frito con laminas de

coco tostado y huevo. Egg fried Jasmine Rice with
fOESfE‘d COCGHU'[' 'ﬂakes sessssssssens ssencene sesssssse 4'90€

11/2015 |IVA incluido | VAT included
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Menu Vegetariano
Vegetarian Menu

Po Pia Puk
Rollitos de primavera estilo Thai relleno de
verduras con salsa de Chili dulce
Thai style Spring Rolls, filled with mixed
vegetables and served with a sweet Chilli dip

Tom Kha Puk

Sopa de verduras con intensos sabores de
hierbas aromaticas y caldo de leche de coco

Vegetable soup. A mixture of Thai herbs
and vegetables in a fragrant Coconut broth
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Nam Pan Phon La Mai Pa

Granizado de frutas del bosque,
con un toque de menta y albahaca dulce

Red fruit iced granita
with a Mint and sweet Basil aroma
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Pad Thai Puk

Tallarines de arroz, salteado con huevo,
verduras y cacahuetes

Thai Rice noodles stir fried with vegetables,
Eggs and Peanuts

Gaeng Gallee Tao Hu Puk

Curry amarillo con tofu y verduras de temporada

Yellow Thai Curry with Tofu
and seasonal vegetables

Kao Pad Ma Paow

Arroz frito con laminas de coco tostado y huevo

Egg fried Jasmine Rice
with toasted Coconut flakes

Pudding Sa Pa Rot
Creme Brilée de pina
Pineapple Créeme Brulée

23,90€

por persona | per person
Bebidas no incluidas | Beverages not included

11/2015 VA incluido | VAT included
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